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TRITTICO DI HUMMUS: DI CECL, DI PISELLI E CURRY, 1
DI BARBABIETOLA

un classico rivisitato con gusto e senza aglio

GUACAMOLE CON I NOSTRI CROSTINI

per chivuole assaggiare un sapore intenso e deciso

*

CAVOLO VIOLA IN 3A0R CON ANACARDI
E POLENTINA FRITTA

un piatto colorato e gustoso

LA TARTARE. CHE NON TI ASPETTI = ©

da non credere: semplicemente devi provarla!

GINGER
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DELIZIA DI 5FOGLIA CON LE ERBETTE *1.6
E CREMA AL 3AYVE

sapore italiano, classico e croccante

FLAN DI BRUSCANDOLI CON SALSA ALLO ZAFFERANO DEGLI EUGANEI ~ *©

accompagniamo le stagioni ed i loro sapori

BASMATI LEGGERMENTE TOSTATO CON VERDURE, *8-11
ANACARDI E MANDORLE

uno dei nostri piatti piu richiesti, delicatamente speziato

TORTELLI AL RADICCHIO CON DELIZIOSA FFe-12
CREMA DI FORMAGCIO

leggerissima pasta fresca servita con una deliziosa crema veggy

MELANZANE ALLA PARMIGIANA?

...NON Ci posso credere: semplicemente squisite!

VELLUTATA DI CAROTE CON GOCCE DI SENAPE ¥9-10
Y ey pensiamo un po' fuori dagli schemi 4
= ~ < P N
\ /
\ QINGER /
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=1 GOLOA

SFERE DI CEREALI CON (X ODORO
E PROFUMATISSIMO G

un modo dive

PJ: PULLED JACK

l'incredibile jack fruit diventa il re della serata

MALAL KOFTA IN 5AL3A AL CURRY

polpettine di verdure, delicatamente speziate

POLPETTE DI LENTICCHIE CON 3OFFICE
DI SEDANO RAPA

croccanti e morbide servite su una nuvola saporita

TACO CON CHILI E FAGIOLI NERI

delicatamente piccante, ma possiamo fare anche di piu

PLANT PULLED CON ASPARAGI DI PERNUMIA E POLENTINA

un must che non devi perdere: gusto e sapore al massimo

giare i cereali

\ QINGER
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esplora la nostra cucina

GINGER TOQUE

chiedi il dessert che serviamo oggi —

QINGERG!
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_ TEMPORARY MENU

MOU3SE DI MANGO CON
JCAGLIE DI CIOCCOLATO FONDENTE




finendo in dolcez

CREMA CATALANA 3
TARTUFINI AL CIOCCOLATO E. *1
TIRAMISU LEGGERO **

PLUM (FOCACCIA) CON LE BUCCE °
SEMIFREDDO A. “*

CREMOSO ALLA FRUTTA CON CRUMBLE®®
€800

FONDUTA AL CIOCCOLATO CON LA FRUTTA *®
(X 2 PERSONE) 500
€ D)




lunch: a pranzo da lunedi a V&

GINGERLLUNCH

| CEREALE + 1 SAUCER + 1 VERDURA
OPPURE

| PRIMO + 1 CONTORNO
€ 1500

GINGER LUNCH

| BICCHIERE DI VINO NATURALE IN MESCITA
+500 €

*comprende acqua, pane e caffe




E BIRRE

ICHNUSA NON FILTRATA 48%

Premium Lager chiara di bassa fermentazione - 33cl - 5,00 €

DOLOMITI PILs 49%

Pils dai riflessi dorati e dal sapore delle Dolomiti - 33cl - 5,00 euro

DOLOMITI RO394 6,/%

Rossa doppio malto dal sapore pieno e intenso 33cl - 5,50 euro

BLANCHE DE NAMUR 45%

Birra bianca belga, fresca con sentori di agrumi 33cl - 5,00 euro

GLOD BRAU ARTIGIANALE BAVARESE 50%

Solo luppoli bio, a bassa fermentazione - 50cl - 6,00 €

HEFE-WEISS ARTIGIANALE BAVARESE 53%



bere bene per mangiare meglio!

VINI

. UNA BUONA PARTE DEI NOSTRI VINI E “NATURALE"
- ABBIAMO UNA SELEZIONE DI VINI BIANCHI ROSATI, RO39I E
BOLLICINE CHE CAMBIAMO IN BASE ALLE DISPONIBILITA DEL
MERCATO. GUARDA SULLA NOSTRA LAVAGNA O SULLA
CARTA DEI VINI ORPURE FATTI CONSIGLIARE DA NOI!

ACQUA
15CL - 300 EURO

COPERTO
500 EURO

QINGER

ucer restaurant & drink



GING

CARO CLIENTE

GINGER Gl E UNA 3COMMES9A IMPORTANTE PER NOI MA ANCHE PER
QUALCO3A DI PIU GRANDE: IL NOSTRO PIANETA. PORTARE LA CUCINA
VEGGY A PORTATA DI TUTTL
AIUTACI A VINCERE LA SFIDA DANDOCI 1A TUA OPINIONE PER POTER
MIGLIORARE E PERFEZIONARE QUESTA IDEA.

[ TUOI SUGGERIMENTI 50NO IMPORTANTI E NOI SIAMO FELICI DI
ASCOLTARLI QUI ALLA FINE DELLA TUA ESPERIENZA A GINGER CI

IN PARTICOLARI SITUAZIONI ALCUNI PIATTI PRODOTTI DA NOI CON
MATERIE PRIME FRESCHE, POTRANNO ESSERE SOTTOPOSTI AD
ABBATTIMENTO RAPIDO DELLA TEMPERATURA FINO LORO CONGELAMENTO,
PER GARANTIRE LA QUALITA DEL PRODOTTO. 5ARA NOSTRA CURA
oEGNALARLO AL MOMENTO DELLORDINE.

1 GLUTINE, 2 CROSTACEI E DERIVATL 3 UOVA E DERIVATL4 PESCE E DERIVATL 5
ARACHIDI E DERIVATL, 6 30IA E DERIVATL 7 LATTE E DERIVATI, 8 FRUTTA A
GUSCIO, 9 SEDANO E DERIVATI, 10 SENAPE E DERIVATI, 1l SEMI DI SESAMO E |
DERIVATI, 12 ANIDRIDE 30LFOR0O3A E SOLFITI, 15 LUPINO E DERIVATI, 14
MOLLUSCHI E_DERIVATL ,
" (ASTERISCO ARANCIONE) IL PIATTO PUO ESSERE PREPARATO SENZA L'ALLERGENE.
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